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iAlcanza un nuevo nivel!

UG

UNIVERSIDAD DE

GUAYAQUIL

LAMAs GRANDE, IMPORTANTE
Y GLORIOSA




Fortalecer conocimientos cientificos y tecnolégicos en el édrea de
alimentos para desarrollar, optimizar y evaluar procesos y productos
alimentarios contribuyendo, a la innovacién, la calidad y la seguridad
alimentaria.

Profesionales con titulo tercer nivel preferentemente en las siguientes
carreras: Ingenieros Quimicos, Ingenieros en Alimentos, Ingenieros
Agropecuarios, Ingenieros Industriales, Quimicos y Quimicos
Farmacéuticos.

https://vigcyp.ug.edu.ec/posgrado_inicio/




Titulo a otorgar:

Magister en Alimentos, Menciéon Procesamiento
de Alimentos

Perfil de egreso:

e SABER: Domina los fundamentos relacionados con la industria
agro-alimentaria, con énfasis en la composicion quimicas, caracteristicas
nutricionales, indicadores quimicos, fisicos y microbiolégicos de los alimentos
y sus transformaciones a través de procesos tecnoldgicos.

e SABER HACER: Desarrolla productos alimenticios nutritivos, saludables y
asequibles a la poblaciéon con el empleo de tecnologias amigables con el
medio ambiente y que garanticen la seguridad alimentaria nacional en el
marco del programa del buen vivir.

e SABER CONOCER: Utiliza técnicas de analisis que permitan la evaluacion y
control de la calidad e inocuidad de los alimentos. comunica los resultados de
investigacion cientifica a través de publicaciones y ponencias en congresos
nacionales e internacionales en su area de competencia profesional.

e SER: Contribuye a la produccién nacional de alimentos para diferentes
segmentos poblacionales con ética, responsabilidad, honestidad, creatividad,
profesionalidad y proteccién a los recursos naturales.

https://vigcyp.ug.edu.ec/posgrado_inicio/




Duracién del programa:

x 3 semestres>

VIS Modalidad de estudio:
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a. Cédula de ciudadania vigente para nacionales y para extranjeros cédula de
identidad o pasaporte vigente.

b. Registro de titulo de tercer nivel en la plataforma del Ministerio de Educacién,
Deporte y Cultura (MINEDEC), aplica para nacionales. En el caso de que el
titulo de tercer nivel de grado sea obtenido en el exterior, el estudiante para
inscribirse en el programa deberad presentarlo debidamente apostillado o
legalizado por via consular. Contar con un titulo profesional de tercer nivel
preferentemente en las siguientes carreras: Ingenieros Quimicos, Ingenieros
en Alimentos, Ingenieros Agropecuarios, Ingenieros Industriales, Quimicos y
Quimicos Farmacéuticos.

c. El postulante debe contar con un minimo de tres afios de experiencia
profesional en el area de ciencia y tecnologia de los alimentos, lo que se
acreditara con un certificado laboral.

d. Solicitud dirigida al Decano de la Facultad donde indique su postulacién al
programa ofertado.

e. Certificado del promedio general de sus materias de tercer nivel del Instituto
de Educacién Superior del postulante.

Dos fotografias actualizadas tamafno carné a color, con fondo blanco.

g. Acreditar conocimiento del idioma inglés a un nivel B1 de acuerdo con el
Marco Comun Europeo de Referencia para las Lenguas u otro estédndar
equivalente, validado por el departamento de idiomas de la Universidad de
Guayaquil, el mismo que debe ser presentado al inicio del Programa.

h. Entrevista realizada por la gestoria de posgrado de la unidad académica.

i. Certificado que valide pertenecer a un grupo de atencién prioritaria (en caso
de tenerlo).

https://vigcyp.ug.edu.ec/posgrado_inicio/




Plan de estudio:

Periodo . Total de
Académico Asignatura horas
Quimica y Bioquimica de los alimentos 111
Propiedades fisicas de los alimentos 111
Tendencias actuales en la conservacién de los
alimentos 111
Primero Microbiologia predictiva 111
Andlisis quimico de alimentos 111
Evaluacién propiedades sensoriales de alimentos 111
Simulacién y optimizacién de procesos 111
Gestion de la calidad 111
Disefio de nuevos productos 111
Segundo Evaluacién econémica 117
Ciencia y tecnologia de carne y recursos pesqueros 101
Ciencia y tecnologia de lacteos 101
Ciencia y tecnologia agroindustrial 101
Tecnologia de transformacién del café y cacao 101
Biotecnologia alimentaria 101
Disefio, desarrollo y adn?ir'\istracién de plantas 101
alimenticias
Tercero
Metodologia de la investigacién cientifica 131
Redaccidn cientifica 96
Trabajo de titulacién 82
Estadistica y disefio de experimentos 131

https://vigcyp.ug.edu.ec/posgrado_inicio/




Costos y tipo de financiamiento:

Todas las tarjetas:

COlegiatU ra. $51695°55 @ osco= VISA
Total: $5,895.55

18 cuotas mensuales de $316,42

Diners Club AMERICAN
TITAMNILIN
@""‘“"‘““"‘" EXPRESS

Contacto:

< 0983887885 >

https://vigcyp.ug.edu.ec/posgrado_inicio/
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